MATTHEW JUKES

Cartea
vinhurilor

Schimba-ti felul in care gandesti
despre vin

Editia a IV-a

">

Traducere din limba englezid de Carmen Chirculescu

Editura Paralela 45



Redactare: Constantin Dumitru
Tehnoredactare: Mihail Vlad

Design coperti: Mirona Pintilie
Pregitire de tipar: Marius Badea

Descrierea CIP a Bibliotecii Nationale a Romaniei

JUKES MATTHEW

Cartea vinurilor : schimba-ti felul in care gindesti despre vin /

Matthew Jukes ; trad. din Ib. engleza de Carmen Chirculescu. — Ed. a 4-a.—
Pitesti : Paralela 45,2024

ISBN 978-973-47-4125-0

I. Chirculescu, Carmen (trad.)

663.21

Lo
<
-
@®
(3]
t )
(3]
o
(3]
L )
=
it
=
L

The Wine Book
Matthew Jukes

Copyright © 2005 by Matthew Jukes

Copyright © Editura Paralela 45,2024

Prezenta lucrare foloseste denumiri ce constituie mirci inregistrate, iar continutul este
protejat de legislatia privind dreptul de proprietate intelectuali.
www.edituraparalela45.ro



CUPRINS

IIUIFUTIITT <.ttt s e e 9
THUEVOAUCETC ettt e e e e e e e e eeeeneees 11
Capitolul 1. Varietati de struguri..........cccocooiieiiiinniiniice, 19
Capitolul 2. Cultivarea strugurilor si producerea vinului ...................... 55
Capitolul 3. Cumpirarea vinului ..., 85
Capitolul 4. Cum sd degustati vinul .............ccccccovviiiiiniiniiiine, 101
Capitolul 5. Vinul si mancarea ............cccocoovviiiiiniiinicccne 129
Capitolul 6. Regiunile de vin din lume ............ccocoiiiiiiniiinne. 139
ATZENTING thntiiteniiiciiieteieeeeee ettt 139
AUSTEAIA ettt et e e e e e e e e eaeeeeeaeeeeeeeeeeaneenn 140
ALUSTIIA ettt ettt e e e et ee e e e e aeeeeesesaaeeesessaneeeeean 156
(O DTV b RSO RRRRT 157
CRILE ettt e e e e e e e e et e e e eeseaeeeenes 157
Franta ..., 159
GOIINANIA c.eeeieeeeeeeeee e e et e e e et e e e e eeeaeeeeseeeaaeeeeeeeaseeeeensnns 228
THALIA oottt et eans 232
Noua Zeeland ..oocooeueeiiiieeeeiie e 243
Portugalia....c.ccveerieineieinicineeenccee s 248

ASFTIC de SUA e 252



SPANIA ottt 254

Marea Britanie ....oooooiiiiooooieeeeeeeeeeeeeee e 262
Statele Unite ale AMETIICIL cuveeeeveeieeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeseeeeeeaeeas 263
ROMANIA toiiiiiiiiiie ettt e e e e eaaaeeeeenes 268
RESTUL TUMIIT evvveeee ettt ettt e et e e e eeeaaeesseeeaneeeseas 271
Capitolul 7. Productia vinicold ............cccoeiviiiiiiniiiiiiiicee 273



MULTUMIRI

Aceastid carte este ca un proces de fermentatie. Sunt cumpdritor de
vinuri si scriu despre vinuri de aproape doud decenii, si in tot acest timp
am avut privilegiul de a intilni oameni incredibili. La fiecare pas al cili-
toriei mele, producitori din intreaga lume au avut generozitatea de a mi
lisa sd le cunosc secretele si sd degust cele mai reusite rezultate ale muncii
lor; comercianti de vinuri si agenti din Marea Britanie au avut amabilitatea
de a mi ldsa sd miros, primul, aroma descoperirilor ficute de ei; angajati
de la relatii publice m-au tinut la curent cu noutitile; colegi din comertul
cu vinul mi-au transmis cu generozitate diverse ponturi; reprezentanti ai
mai multor organizatii de marketing din Marea Britanie m-au ajutat s
pétrund in colturile cele mai indepirtate ale lumii vinului; iar voi toti ati
deschis, alituri de mine, mii si mii de sticle de vin. Fari sprijinul vostru
tenomenal nu as fi reusit niciodatd si-mi continui munca pe care o iubesc.
Energia voastri, entuziasmul si incurajarea inseamnd mult pentru mine.
Vi multumesc tuturor foarte mult — generozitatea voastrd mi copleseste.



INTRODUCERE

Bun venit la Cartea vinurilor, tuturor si fieciruia in parte. Veti vedea,
cand veti parcurge paginile urmitoare, ci aceasta nu este o carte despre
vin in stilul ,suetd la o cafea®, frumos paginati si plind de fotografii. Existad
cateva hirti cu regiuni de vinuri mai renumite, dar, in afard de asta, intentia
mea este ca dumneavoastra sd cititi aceastd carte, nu doar sd o rasfoiti. De
fapt, mi-as dori sd o cititi cuvint cu cuvant. Risfoirea unei cirti de bucate
pentru sugestii si revenirea la ea la zece ani dupi ce ati cumpirat-o, pentru
a prepara una dintre retete, e posibild (o retetd poate fi preparati azi, anul
viitor sau in zece ani, cici gustul va fi aproape acelasi), dar lumea vinului
se schimbi cu o vitezd incredibild. Daci ldsati informatia deoparte pen-
tru un timp atit de indelungat, pur si simplu nu va mai fi de actualitate.
Desigur, acest lucru este incitant — nimic nu rimane neschimbat cind te
ocupi de cultivarea strugurilor, de fabricarea vinului si de impresionarea
iubitorilor de vin. Recoltele se succed, vremea este imprevizibild, gusturile
se schimbd si vita-de-vie imbitraneste in timp. Aceste provociri, precum si
viteza de necontrolat a schimbirii constituie esenta motivului pentru care
vinul este un subiect atat de pasionant.

Toate informatiile cuprinse in aceste pagini sunt vitale si tot ce este
inutil a fost indepirtat. Este o carte despre vin cizelatd, indulcita si docu-
mentatd. Folositi-o pentru a lua cu asalt lumea formidabild a vinurilor. Daci
sunteti deja cunoscitor in acest domeniu sau numai incepitor, aceasti carte
este esentiald pentru a vd informa rapid cu privire la ceea ce se intimpli in
aceastd industrie, acum. Stilul meu de a scrie a fost catalogat drept ,,demis-
tificator®, ,lipsit de snobism* si alte lucruri plicute (pentru mine, in orice
caz). In traducere, asta inseamni ci, daci un lucru are nevoie de explicatii,
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eu o fac. Daci nu imi place o regiune sau o tard, o spun. Si, ceea ce este
important, dacd imi place un fel de vin sau o proprietate, scriu despre ea
pentru voi. Intotdeauna m-a surprins cat de ciudat de elitiste si de inac-
cesibile pireau lucririle despre vin din trecut. Ce rost ar avea? Vreau ca o
multime de oameni si citeasci aceastd carte, si devind increzitori in abor-
darea listelor si a magazinelor cu vinuri si sd impartiseascd cunostintele cu
privire la acest subiect uluitor.

CAPITOLELE

Am impirtit aceastd carte in citeva capitole, concentrind atentia asu-
pra unor aspecte diferite cu privire la vin. Nu ma ocup de regiunile viticole
ale lumii decit de la jumitatea cirtii incolo, si am ficut asta intentionat.
Pentru a intelege vinul pe deplin, este important si incepem cu incepu-
tul — de la riddcina subiectului —, adici cu strugurii. Dupi aceea voi trece
incet la modul de cultivare a strugurilor si la prepararea diferitelor stiluri
de vin. Un capitol esential este cel cu privire la felul in care se cumpiri
un vin, dindu-vi indicatii cu privire la ceea ce trebuie sd ciutati si cum si
va structurati deprinderea de a cumpira. Urmeazi cea mai buni parte —
cum s degustati vinul! Servirea, depozitarea si alegerea corectd a aces-
tei marete bauturi in functie de mancare incheie sfaturile practice. Dupa
capitolul cuprinzitor in care sunt descrise regiunile de vinuri ale lumii, am
inclus si un glosar (un vocabular de cuvinte vechi si rare) care explici ter-
menii ce ar putea fi necunoscuti.

DIETA VINULUI

Nu, nu este vorba despre un alt program absurd de slibire, ci des-
pre un ghid pentru a vi bucura de o viati de invidiat. In acelasi fel in
care consumul zilnic al unui sandvici cu carne de pui, purtatul aceleiasi
perechi de pantaloni si a aceluiasi tricou sau ascultarea la nesfarsit a pie-
selor trupei Dire Straits se pot interpreta ca fiind un obicei oarecum
nesinitos (de-a dreptul ingrijoritor, daci mi intrebati pe mine), este
important ca paleta dumneavoastrd de vinuri si fie variatd. Din picate,
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majoritatea dintre noi suntem lenesi si continuim si cumpdrim vinul
care ,merge“ pentru noi pind cand nu-1 mai gisim pe rafturi, inainte de
a trece la o noud marci. De ce se intimplid asta? Daci postul vostru pre-
ferat de radio ar transmite la nesfarsit aceeasi piesd, ati innebuni. Asa
ci de ce s vi pedepsiti cerul gurii cu acelasi vin in fiecare zi? Aceastd
carte defineste adevirurile cu privire la lumea vinului si a comorilor pe
care aceasta le ascunde. Veti invita despre diferite varietiti de struguri,
despre diferite metode de fabricare si despre toate regiunile produci-
toare principale. Acest lucru ar trebui si v lumineze si si vd inarmeze
cu informatiile pro si contra necesare despre un vin si, ca urmare, s vi
incurajeze si va depdsiti limitele cu privire la vin si si cumpérati bauturi
din ce in ce mai interesante si provocatoare.

Daci, de exemplu, stiti cd vd place aroma de Sancerre (vin alb
obtinut din struguri Sauvignon Blanc, din Loara, Franta), diversifica-
rea preferintelor dumneavoastrd in materie de vin si depisirea orizontu-
rilor limitate in privinta gustului ar putea semina cu o cilitorie in jurul
lumii in timp ce vi aflati, tot timpul, in plasa sigurantei unui stil familiar.
O aromi sau o regiune duce spre alta si, daci ceva vi se pune in drum (de
exemplu, nu vi place un vin sau nu sunteti pregitit pentru el), ocoliti-l si
mergeti mai departe.

De la Sancerre la Menetou Salon (un sat vecin care produce vinuri in
stil similar din aceiasi struguri).

De la Menetou Salon la vinurile albe seci Graves din Bordeaux (stiluri
similare, amandoud produc o buni versiune la un pret sub zece lire; ambele
folosesc struguri Sauvignon, insi azi se adaugi si Semillon in amestec).

De la vinurile albe Graves la Margaret River Semillon/Sauvignon
Blanc (exact acelasi stil de vin, diferenta constituind-o aroma, care diferd
putin datoritd climatului diferit din Australia de Vest).

De la Margaret River Semillon/Sauvignon Blanc la Adelaide Hills

Sauvignon Blanc (ambele regiuni au acelasi climat ricoros australian si
dau vinuri albe cu gust aseminitor, seci, de o calitate uluitoare).

13



De la Adelaide Hills Sauvignon Blanc la Marlborough Sauvignon
Blanc (din zona clasici a Australiei pand in Noua Zeelandi — indiscuta-
bil cea mai importanti regiune din afara Europei in ceea ce priveste acesti
struguri).

De la Marlborough Sauvignon Blanc la Sauvignon Blanc din Africa

de Sud (cu aciditate ceva mai aspri si arome de plante).

De la Sauvignon Blanc din Africa de Sud la Sauvignon Blanc din
Casablanca (cind vremurile sunt grele si vreti s economisiti bani farad
a vi cobori standardele — stil similar din Chile, dar la jumitate de pret).

De la Sauvignon Blanc din Casablanca la Fumé Blanc din Napa
Valley (daci ati castigat la loterie si aveti poftd de un vin cu aromi simi-
lard, dar cu mai multi energie si profunzime, indreptati-vi spre California).

De la Fumé Blanc din Napa Valley la Pouilly-Fumé (poate suna ase-
minitor, dar din punct de vedere al stilului este usor diferit; produs din
aceiasi struguri, dar in Loara).

De la Pouilly-Fumé la Sancerre (o sirituri de cealalti parte a raului,
si ne intoarcem de unde am plecat!).

Uraaa — am stribitut lumea in siguranta unei arome care ne place si
a unui stil care ni se potriveste, dar pe parcursul drumului am degustat
cateva vinuri remarcabile. Nu mi indoiesc de faptul ci ati putea si beti
Sauvignon Blanc toati ziua, timp de o luni, si niciodati si nu simtiti aceeasi
aroma. Dupd cum ati vizut, o simpld smecherie in ceea ce priveste ,egali-
zatorii grafici (mai tineti minte vechile amplificatoare stereo?) — un salt
intre regiuni, tiri si clime — si fructul creste, sau nota de verdeatd scade,
si asa mai departe. Si toate acestea Inainte ca dumneavoastri si fi schim-
bat strugurii! Atunci de ce sd nu faceti doar atit? Folosind acelasi punct de
plecare, Sauvignon Blanc, iatd un traseu al vinului care vd poartd in jurul
lumii diferitilor struguri. Dar nu intrati in panici! Toate au aceeasi ,formi“
in ceea ce priveste gustul si aroma.
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De la Sauvignon Blanc la un foarte sec Riesling austriac sau Clare/
Eden Valley (ambele australiene); australianul Verdelho; tinerescul
Semillon din Hunter Valley (tot australian); asprul Chenin Blanc din Loara
sau Africa de Sud; Pinot Blanc din Alsacia; Torrontés din Argentina;
Aligoté din Burgundia; Albarifio din Galicia; englezescul Bacchus;
Muscadet din Loara; Pinot Grigio, Trebbiano, Verdicchio, Garganega,
Greco si Dumnezeu mai stie cite alte varietiti italienesti care isi fac treaba
(nu vi fie teami, toate sunt in carte!).

In privinta dietei vinului, de astd data haideti si nu batem lumea cu un
singur strugure sau variante din acelasi stil, ci sd transmitem fiecare gust
pe misurd ce experimentim fiecare tip de vin, de la cel spumos la cel for-
tificat, fird a neglija nicio tard. Pornind de la inceput cu un stil foarte fai-
mos — Champagne —, aceasta este un adevirat tur de fortd.

De la spumosul ce gadili cerul gurii si atatd setea cu interes, ne indrep-
tim spre Chablis. Folosind unul dintre strugurii din regiunea Champagne —
Chardonnay —, alegem acum un vin alb aperitiv, usor si sec.

Din nou, acelasi strugure, dar cdpatind ceva mai multa structuri
pentru aperitive, mergem spre sud tocmai in Burgundia si destupim un
superb Meursault.

Celilalt super-faimos strugure al Burgundiei este Pinot Noir. Haide si
luim acest nou strugure si si ne indreptim spre Loara, unde este plantat
in cantititi mici, si s destupdm un rosé dumnezeiesc in Sancerre. Destul
de usor ca sa meargd cu multe aperitive sau cu feluri principale pe bazi de
peste, acesta isi face treaba bine.

Dar avem nevoie de un vin rosu proaspit, suculent, pentru felul nostru
principal... Unde altundeva si gisesti ceva mai bun deciat Chinon? Putin
mai departe, in josul Loarei, intdlnim un Cabernet Franc ,crocant®, pur-
puriu deschis.

Acum, dupi ce-am gustat din Cabernet Franc, dorim un vin rosu cu
impact si greutate mai mari, asa cd haideti sd tragem aer adinc in piept, sd
mai slibim un pic bdierile pungii si sd schimbam iarisi regiunea pentru un
pahar de Bordeaux rosu (ficut dintr-o combinatie de Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc si Merlot).

Acum si coborim putin pe scara pretului si si gdsim un alt vin rosu
pentru a incheia felul principal — un Merlot suculent din Languedoc.
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Sosesc branzeturile, astfel cd avem nevoie de vinuri rosii mai putin
rafinate — Provence, din vecinitate, umple acest gol cu stil. De aseme-
nea, vom avea nevoie si de un vin alb aromat, dar nu prea dulce, pentru
cateva dintre felurile de branza albastrd — incercati altd regiune viticold
frantuzeasci, total subestimati, si orientati-vi spre un Vendange Tardive
Riesling sau Muscat din Alsacia.

Soiul Muscat pune in valoare dulciurile; aruncati o privire in sudul
Rhone-ului, la Muscat de Beaumes-de Venise. Daci bugetul nu vi per-
mite, atunci gisiti ieftinul Muscat de Rivesaltes din Roussillon. In timp
ce vi aflati acolo, luati un Maury sau un Banyuls (vin rosu de porto putin
cunoscut), pentru a bea cand vi serviti cafeaua si bomboanele de ciocolati.

Un banchet demn de Henric al VIII-lea!

Asta este ceea ce inteleg eu prin dietd variatd si echilibratd a vinului.
Variati strugurii, regiunea si stilul — depinde de dispozitia si de curajul
vostru. Dacd vreti sd v simtiti in sigurantd, rimaneti, un timp, la o regi-
une, la o varietate sau la un producitor si scotociti prin preajmi experimen-
tind in zona de sigurantd. Cand v-ati hotarat si treceti la o noud varietate
de struguri sau sd gisiti mai multe regiuni care vi se potrivesc, ori pro-
ducitori pe gustul vostru, atunci dati-i bitaie! (Serile de vineri sunt cele
mai bune, in mod sigur, pentru o astfel de escapadi!) Nu existd reguli, voi
sunteti seful — asta este una dintre cele mai mari atractii cdnd este vorba
de hobby-ul pentru vin. De asemenea, acest lucru este ceea ce diferentiazi
vinul de aproape orice altd biauturi.

De ce ati face acest lucru? Raspunsul este acela ci lumea vinului se
miscd cu pasi ametitori. Gusturile se schimba si zilnic apar vinuri tot mai
incitante. Este important si vi aflati in pas cu aceastd miscare. Daci sunteti
genul de persoani care citeste zilnic ziare pentru a fila curent cu ceea ce se
intdmpld, care simte nevoia de a descirca de pe Internet ultimele noutiti
muzicale sau si vadi cele mai noi filme, atunci aceastd dorintd de a fila zi
ar trebui sd se manifeste si in ceea ce priveste vinul. Asa cum vi gribiti si
cumpirati cele mai proaspete alimente, ingredientele sezoniere, la fel tre-
buie s procedati si cu vinul. In fiecare siptimani, vinuri noi sunt incircate
pe vase si inscrise pe listele comerciantilor. Este responsabilitatea voas-
trd s le comunicati detaliile pe care le detineti, pentru ca ei si vi tini la
curent cu noutitile. Primesc, in fiecare siptimani, o multime de scrisori
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de la oameni care se plang cd au ,pierdut trenul® in legdturd cu vinurile
despre care am scris in rubrica mea siptimanald. Cel mai des, acest lucru
s-a IntAmplat din cauza faptului ci au asteptat citeva siptimani inainte de
a se duce in magazine. Dupi cum spune proverbul, ,daci dormi, pierzi®.
Fiecare vin este, prin definitie, o ,editie” limitata. In reguld, pentru unele
se gisesc sute de mii de ldzi disponibile, dar unele sunt produse numai in
citeva sute de sticle! Asigurati-vd cd sunteti printre primii la coadi. Veti
descoperi noi arome si proprietiti si, in mod constant, veti cere gustului
vostru sd experimenteze lucruri pe care nu le-a mai experimentat inainte.
Aliturati-vd mie si celor care gindesc ca mine si lisati-vi in voia unei diete
cu vinuri palpitantd pentru papilele gustative. Nu veti regreta acest lucru.

ZAMBITI — LA URMA URMEI, ESTE VIN

Cel mai important lucru pe care trebuie si il tineti minte in timp ce
cititi aceastd carte este ci vinul inseamni distractie! Mi incearcd o mare
plicere scriind aceste pagini si sper sd vd amuzati si voi citindu-le. De
aproape douizeci de ani, in ceea ce sper ci va fi o meserie de o viatd, iubesc
aceastd industrie si sunt incintat si lucrez cu o asemenea bauturd magici,

dtdtoare de fericire. Cat de multi sunt atit de norocosi si cilitoreasci
prin lume, deschizind superbe sticle cu vin si intilnind acei alchimisti
inspirati care sunt cei mai mari producitori de vin din lume? In mod evi-
dent doar 10% este plicere (zborul, mancatul in restaurante spilcuite si
gustatul unor sticle sublime), restul de 90% reprezentind timpul petre-
cut in fata computerului si a tastelor, dar nu as schimba acest lucru pen-
tru nimic in lume. Sper si priviti si voi acest subiect cu aceeasi fervoare cu
care eu imi fac meseria.

GUSTUL — IL AVETI?

In final, inainte de a patrunde in inima cirtii, este important s subli-
niez cd, atunci cind este vorba despre gust, voi veti avea intotdeauna drep-
tate. Dacd nu vi place un vin, nu il mai cumpirati, sau cel putin asteptati
pand cand papilele gustative vor decide ci este timpul sd incercati altceva.
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Nu lidsati pe nimeni si vi intimideze, ficindu-vi si credeti cd nu aveti
gusturi si cd ei decid parametrii in care vid incadrati. Nu vi poate spune
nimeni ce anume ar trebui si vi placid, ci doar de ce vi place, si de ce are
acel gust. Ascultati ceea ce vd spune vilul palatin, ignorati snobii si beti!



CarrToruL 1

Varietiti de struguri

Soiurile de struguri sunt temelia cunoasterii vinului. Daci intelegeti
conceptul de soiuri de struguri, vd veti afla pe calea cea buni in dezlega-
rea misterelor ce se ascund in gustul vinului. Fiecare are o caracteristici
distinctd si o serie de arome si gusturi. Unele sunt mai memorabile si cu
un impact mai mare asupra sistemului olfactiv decit altele. Unele lucreazi
mai bine cind sunt combinate — efortul echipei. Altele preferi si fie lisate
in pace — singuraticii. Daci un vin este preparat dintr-un singur soi de
struguri, este numit ,monovarietal sau numai ,varietal. Daci este ficut
din mai mult de un soi de struguri, atunci este numit ,amestec. Ideea
ce std la baza amestecului este de a crea un vin care este mai bun decit
suma pdrtilor. Amestecul tinde si aibd numeroase arome, toate concu-
rand la nivelul cavitatii bucale in acelasi timp. Daci invitati sd cunoasteti
caracteristicile gustului particular al fiecirui soi de struguri, cu ajutorul
acestui capitol veti sparge codul. Combinati aceste informatii cu o oare-
care cunoastere a climei si cu practicile generale de preparare a vinului
si ,v-ati scos®.

Inainte si incepem, este important si vd explic cite ceva despre voca-
bular. Cand vorbim despre struguri, termenul de ,varietate® (soi) inseamna
,»tip“. Daci as scrie despre mere, atunci varietitile/soiurile ar include Cox,
Golden Delicios, Russet sau Bramley. Pe parcursul citorva pagini, din cele
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ce urmeazd, este prezentat un adevirat registru de nume ce trebuie invitate.
In mod cert, unele dintre acestea vi sunt cunoscute. Poate ci, pani acum,
nu v-ati dat seama ci aceste nume, de fapt, se referd mai degrabi la strugu-
rii din care se produce un vin decit la stilul vinului fabricat. Chardonnay,
de exemplu, este un tip de strugure, nu un stil de vin, fapt pentru care nu
toate vinurile Chardonnay au aceeasi aromd. Ganditi-vi la diferenta din-
tre doui sticle de vin, ambele ficute din struguri Chardonnay, dar una este
din Franta si cealaltd din Australia. In mod sigur vor avea anumite simili-
tudini; la urma urmei, ambele sunt din aceeasi varietate de plantd. Totusi,
deoarece au fost crescute si transformate in vin, la mii de mile depirtare,
de citre oameni diferiti, in clime diferite, folosind stiluri diferite, nu vor
avea acelasi gust.

Existd peste 5 000 de varietiti de struguri in lume. Si nu deznidijduiti,
cici majoritatea vinurilor disponibile pe rafturile magazinelor si super-
marketurilor folosesc numai o fractiune — cele mai bune si mai gustoase,
desigur. Urmitoarea listd contine doud sectiuni cu struguri rosii si alte
doui cu albi. Primele sectiuni, impreund, reprezintd un Top 20 personal
al varietitilor de struguri. Acestia sunt cei mai comuni struguri disponi-
bili, iar cativa dintre ei sunt cunoscuti ca ,varietiti nobile®. Tot in aceasti
categorie am trecut cdtiva struguri mai putin cunoscuti, considerand ci
prezintd un interes particular si meritd si fie mentionati.

Sectiunile urmitoare cuprind varietitile mai putin cunoscute, eclectice,
si este putin probabil si intdlniti acesti struguri in fiecare zi. (Alte cateva
varietiti care nu sunt puse in evidenti aici vor fi mentionate in capitolele
urmitoare si vor fi insotite de o scurtd explicatie prezentati in context.)

VARIETATILE ROSIT IMPORTANTE

Cabernet Sauvignon

Caracteristicile strugurelui, pe langi aroma de coaciz negru (cuvan-
tul frantuzesc foarte folosit este cassis), cuprind o texturd si o aromi de
cutie de trabucuri sau de lemn de cedru, uneori chiar de ciocolati nea-
gra. Un Cabernet din Lumea Nouid poate fi recunoscut, deseori, dupi
mirosul de mentd. Posibil cel mai cunoscut strugure rosu din lume,
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Cabernet Sauvignon are tot dreptul si fie mandru de sine. Este presedintele
metaforic la cirma Corporatiei Multinationale a Vinului si constituie par-
tea principald a unuia dintre cele mai celebrate stiluri de vin din lume —
vinurilor Bordeaux rosii. Capacitatea sa de a contribui la intensitatea aromei
si de a concentra potentialul de invechire al unui vin inseamni, si in pre-
zent, cd rimdne un favorit pentru plantare in mii de podgorii din intreaga
lume. Cabernet Sauvignon-ul se comporti cel mai bine in amestecuri.
In Bordeaux-ul rosu este insotit de alte doui sau trei varietiti de stru-
guri, pentru a se obtine un vin echilibrat. Deoarece acest stil are un isto-
ric demonstrat de realiziri de exceptie, producitorii de vinuri din intreaga
lume folosesc aceastd reteti si, astfel, un vin care foloseste o combinatie de
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc si Merlot este cunoscut ca ,ames-
tec Bordeaux®. Cab Sauv reactioneazi foarte bine la perioada petrecuti
in butoaie din stejar si, de aceea, este deseori insotit de 0 aromi de lemn.

Bobul de strugure are o pielitd groasd, iar pielita contine culoare si ele-
mente taninice. Vinurile pentru care se foloseste Cabernet Sauvignon sunt
intens colorate si contin acid tanic (tanin) cind sunt tinere. Acidul tanic
este un gen de ancori de salvare pentru o varietate de struguri — in gene-
ral, cu cit contine mai mult acid tanic, cu atit mai lungi va fi viata vinu-
lui. De aceea, Cabernet Sauvignon di longevitate unui amestec.

Existd numeroase vinuri faimoase preparate, predominant, din acest
strugure si pe a ciror etichetd nu scrie ,,Cabernet Sauvignon®. Toate vinurile
Bordeaux din categoria ,Malul Stang®, inclusiv Chateau Latour, Chateau
Montrose, Chateau Lafite-Rotschild, Chateau Haut-Brion, Chateau
Palmer, Chateau Léoville-Barton, Chateau Ducru-Beaucaillou, Chiteau
Cos d’Estournel si multe, multe altele, contin o proportie insemnatd din
aceastd varietate in amestec. In California, Cabernet Sauvignon este forta
motrice a societitii inteligente a vinului. Acest strugure eroic este rispunzi-
tor de Opus One ficut de Robert Mondavi, Podgoria Chabot a lui Beringer,
Joseph Phelps Insignia, Harlan Estate, Ridge Monte Bello, Stag’s Leap
Cask 23, Shafer Hillside Select, Dominus si alte nenumirate vinuri inspai-
mantitor de scumpe.

In alte parti, vinurile scumpe ,Super-Tuscans®, Sassicaia, Ornellaia si
Solaia au incilcat vechile legi italiene prin plantarea de varietiti neindi-
gene si au vinuri din Cabernet Sauvignon care iti iau mintile. Preturile au
urcat pani la cer si clasificarea vinurilor s-a dus spre podea, pani la cel mai
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de jos Vino da Tavola (vin de masd)! Acest lucru aratd cat de geloase sunt
autorititile locale acolo unde bravii producitori de vinuri italieni au plan-
tat faimosii struguri pentru a-i testa si au castigat. In prezent, Cab Sauv
se intalneste in intreaga Italie.

Australia produce citeva dintre cele mai uimitoare Cabernet-uri ce pot
fi gasite in lume. Margaret River in vestul Australiei, Coonawarra, Clare
Valley, McLaren Vale si Barossa Valley — toate in sudul Australiei. Aceastd
parte a lumii a dat nastere si unuia dintre cele mai subestimate ameste-
curi din zilele moderne — este vorba despre Cabernet/Shiraz (sau Shiraz/
Cabernet). Combinatia dintre eleganta Cabernet-ului si aroma insolenti
a Shiraz-ului este captivanti. Acesta este unul dintre amestecurile mele
favorite si incd nu sunt destule crame concentrate asupra cuplului extra-
ordinar de bun.

Noua Zeelandi a stribitut un drum lung cu Cabernet-ul in ultimul
deceniu. Hawke’s Bay, in North Island, este principala regiune ce se spe-
cializeazd in aceastd varietate, iar rezultatele se aratd a fi impresionante.
De cativa ani, Chile si Argentina se ocupd de producerea minunatului
Cabernet ieftin, dar acum incep si urce pe scarid si sd ne arate cd pot riva-
liza cu alte tiri din Lumea Noud, cu acest strugure impozant. De aseme-
nea, Africa de Sud vine puternic din urmai. Totusi, simt ci Shiraz (Syrah)
va deveni in cele din urmi punctul lor forte.

Spania produce de mult timp citeva vinuri Cabernet fine — Torres’ Mas
La Plana fiind favoritul meu — si nu poti s dai gres cind aceastd varietate
se coace sub soarele Spaniei. De asemenea, multe tiri mici sunt interesate
de Cab Sauv. De fapt, majoritatea acestor vinuri mentioneazi pe etichetd
varietatea de struguri, asa cd nu trebuie sd ghiciti despre ce anume este vorba.

In intreaga lume, Cabernet Sauvignon are o strinsi legituri cu cerul
gurii bdutorilor de vin si ocupd un spatiu preponderent in pivnitele a
numerosi iubitori de vin. Daci trebuie s definiti aroma acestui strugure,
ganditi-vi la termenul ,aristocratic®.

Merlot

Aromele de prune, prijiturd cu fructe, mure si bombonele aromate
constituie caracteristica ce dezviluie imediat Merlot-ul, care este mult
mai suplu, fin si catifelat decit multe dintre vinurile din aceeasi categorie.
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Are deseori un iz de stejar, o texturd si o catifelare bogatd asupra ceru-
lui gurii si, precum fratele mai mare Cab Sauv, poate fi usor mentolat.
Aceasti varietate de struguri este avionul secundar din formatia de zbor
a Cabernet Sauvignon-ului. Daci la Cabernet vorbim de vocea ratiunii,
Merlot-ul este putin nibddiios si deseori usor de condus. Rareori este
spectaculos de unul singur, cici are nevoie de ghidare si ajutor din partea
unei maini puternice. Este strugurele ,artistic, potrivit pentru un desig-
ner, care infrumuseteazd numeroase amestecuri, dar nu poate rezista sin-
gur decit dacd habitatul este exact cel potrivit cerintelor sale individuale.
Deoarece este un stil de strugure rosu mai aromat, in general are nevoie
de structura Cabernet Sauvignon pentru sustinerea cadrului sdu aromat.

Merlot este in elementul siu pe ,malul drept al Bordeaux-ului. Aici
este deseori strugurele predominant in amestec, sustinut cu pricepere de
Cabernet Franc si Cabernet Sauvignon. Lumea Noui, indeosebi California,
se face vinovati de a fi dezechilibrat Merlot-ul in trecut.

Extrem de scumpi, productia redusi de vinuri pe bazi de Merlot a fost
doar o modi. Din fericire, aceasti modi s-a domolit oarecum. Australia
si Noua Zeelandi planteazd Merlot si produc citeva varietiti de struguri
Bordeaux cu un gust desidvarsit, sub indrumarea unor vizionari ca Jim
Irvine in Eden Valley, insd plantatiile enorme din Chile sunt cele care
furnizeaza lumii cele mai mari cantititi de Merlot pentru consumul zil-
nic. Chile si Argentina sunt si ele in fruntea unei orientidri usor suspecte,
urménd dupi explozia de vinuri Merlot din California, pe la mijlocul ani-
lor ‘80 — cu Merlot-ul culturistului. Acest stil de vin rosu iritant ia varieta-
tea energicd Merlot si o transformi intr-un vin artificial, cu tanin falsificat
si cu aromi excentricd de stejar. Merlotul este considerat, in mod ideal,
un vin de greutate medie, cu echilibru si armonie. Uriste si fie ,umflat®
si plustruit®.

Daci vi plac aromele aproape dulci si suculente ale vinurilor Merlot,
fiti atent la reversul medaliei — vinurile subtiri, apoase, necoapte, ficute
pentru a fi biute nematurate, care se afli la limita inferioard a gamei de
preturi si provenind din Italia, Europa de Est si sudul Frantei.

Vinuri renumite ficute din acest strugure includ mai ales Bordeaux din
Pomerol si Saint Emilion — ca de pildd Chateau Pétrus, Chateau Trotanoy,
Chiteau Le Pin si Chateau Angélus —, de asemenea, un vin de Toscana de
mare succes, scump, numit Masseto si cateva Merlot-uri californiene ca
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Shater, Newton si Duckhorn. Inci o dati, numeroase vinuri dau importantd
faptului de a scrie Merlot pe eticheti, ca fiind varietatea dominanti. Meritd
si mentionez faptul ci multe Cabernet Sauvignon-uri din Lumea Noui
contin o cantitate ascunsi de Merlot, indulcind Cabernet-ul prin atenua-
rea efectului acidului tanic.

Cabernet Franc

Izul de iarba proaspat cosita, de frunze si violete acoperd, in mare
parte, aromele de mure. De asemenea, Cabernet Franc are o bund acidi-
tate. Are, in acelasi timp, miros de verde si rosu, dar si numai de rosu! Este
al treilea dintre cei mai importanti ,Cei trei muschetari® de Bordeaux si
ultimul element in producerea vinului rosu de Bordeaux. Acest strugure
imprumuti vinurilor o anume calitate aromatici. Separat de cateva exceptii
notabile ca Chateau Cheval Blanc in Saint-Emilion, unde constituie doui
treimi dintr-un amestec in care Merlot-ul completeazi intregul, acesta
joacid, in general, un rol de sustinere. Elementul tanic al Cabernet-ului
Franc este mai putin evident decit cel al Cabernet-ului Sauvignon. Atata
timp cit face parte din formidabilul triumvirat, Cab Franc sti foarte con-
fortabil in Loara. Ca o comparatie, Bordeaux e principalul loc de munci iar,
la sfarsit de siptimani, dispare in Loara pentru a se relaxa cu prietenii. In
Loara, Cabernet Franc produce valoroasele, puternicele vinuri rosii aromate
de Bourgueil, Saint Nicolas de Bourgueil, Chinon si Saumur-Champigny.
Siin alte parti producitorii de vinuri au inteles faptul ci Bordeaux si Loara
merg bine impreund, astfel cd s-au asigurat ca, atunci cind este creat un
Cabernet Sauvignon, o cantitate micd de Cabernet Franc si intre in ames-
tec. Unele intreprinderi de vinificatie din California au plantat Cabernet
Francla scari largi, copiind patentul Cheval Blanc, cu rezultate uimitoare.
In Australia, Cabernet Franc este un adevirat favorit, deoarece di o alti
dimensiune Cab-Sauv-ului lor dominant. Noua Zeelandi agreeazi si ea
Cabernet Franc, deoarece se coace mai usor decat Cabernet Sauvignon si
preferd climatul usor mai ricoros.

Tubesc puritatea acestei varietiti. Isi pastreazi calititile in Loara, unde
vinurile sunt sutd la sutd Cabernet Franc, si de aceea favorizez acest stru-
gure mai mult decat Merlot-ul in importanta mondiala.
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Pinot Noir

Fragi, coacize, prune rosii, violete si grajduri (da, cai) iti furnici
nasul cind gusti dintr-un Pinot, cu o aromi de cirese negre in cerul gurii.
Vibrante si suculente in tinerete, pe misurd ce aceste vinuri se inve-
chesc, pot rispandi o usoard aromi de ograda si, pe misuri ce culoarea
pileste de la rosu inchis la rosu cdrimiziu palid, mirosul se poate trans-
forma aducind a piele si zmeuri. Cel mai ispititor strugure rosu din lume
(dupi pirerea mea) este, de asemenea, de nenumdrate ori, si cel mai dez-
amdgitor cand ajunge pe maiinile cui nu trebuie. Pinot Noir e cunoscut
ca ,amanta capricioasi® dintre strugurii rosii din lume. Este numit ast-
fel deoarece se coace cu mare greutate si i-a infuriat pe producitorii de
vin care s-au indrigostit lulea de sarmul siu. Ciminul spiritual al Pinot
Noir-ului este Franta. S-ar putea si fiti surprinsi afland ci este una din-
tre cele trei varietiti principale care fac Champagne. Oricum, este cel mai
bine cunoscut ca producind marile vinuri rosii de Burgundia. Nume ca
Gevrey-Chambertin, Chambolle-Musigny, Nuits-Saint-Georges,
Richebourg, Volnay si multe altele sunt vinuri ce isi datoreazi faima Pinot
Noir-ului. Burgundia este tinutul in care eleganta celesti si puterea evi-
dentd a acestui minunat strugure sunt captate in totalitate. Imprevizibila
in mod diabolic si in egald misurd dezamigitoare sau nu, aceasti varietate
de strugure are nevoie de admiratie pentru a intelege de ce i se acordd o
atat de mare atentie. Cind este in formi, Pinot Noir face vinuri remar-
cabile, cu o rezistentd eroici si o complexitate niucitoare, cind nu este
in formd, are gust de fruct necopt.

Alte regiuni franceze care planteazd Pinot Noir cu oarecare succes
sunt Valea Loarei (Sancerre rosu si rosé), unii producitori curajosi din
sudul Frantei si, intr-o misurd mai micd, Alsacia. Producitorul si recolta
sunt cei doi factori cruciali in cele doud regiuni nordice, asa cum un bun
sezon de crestere si 0 mini priceputd sunt esentiale pentru ca Pinot Noir
sd 1Isi facd treaba.

In alte pirti, cea mai mare parte din vinurile ce folosesc aceastd varietate
inseldtoare vor avea scris Pinot Noir pe etichetd. Regiunile Martinborough,
Central Otago si Marlborough din Noua Zeelandi sunt exemple foarte
bune in acest sens, in timp ce partile mai ricoroase din Australia, precum
Tasmania si peninsula Mornington, Geelong si Yarra Valley in Victoria,
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fac, intr-adevir, vinuri foarte bune. Chile, Africa de Sud si chiar Italia fac
cateva Pinot bune, dar alegeti cu atentie.

In America de Nord, Pinot Noir este noul Merlot. Zonele mai rico-
roase din California si Oregon sunt ciminul capriciosului Pinot, care a fost
ajutat de un mic grup de producitori de vin indrigostiti nebuneste de el.
Calera, Au Bon Climat, Etude si Kistler produc vinuri Pinot Noir divine,
dar se pare ci, deocamdati, numai superbogatii de pe Coasta de Vest sunt
cei care isi permit sd consume din putina cantitate distribuita.

Syrah/Shiraz

Piper macinat, fum de trabuc si boabe de cafea, sunt elementele aro-
matice care, in totalitatea lor, iti lasd apoi in cerul gurii un gust de mure si
coacdz negru. Syrah e mai degrabi stingaci si nu deosebit de incantitor,
trebuie educat si incurajat si se schimbe din vinul rosu greoi, dizgratios,

intr-un vin elegant, de rasd. Pentru a experimenta complet puritatea
sa si aromele de mure si piper, este important si vd indreptati spre var-
tul scirii Syrah. Partea de nord a Viii Rhéne-ului, in Franta, e adevira-
tul sdu cimin, desi este adus din inima Australiei, la fel precum generosul
sdu strugure, unde e cunoscut cu numele de Shiraz.

In Franta, nicio lista de vinuri dintr-un restaurant nu este completi
daci nu mentioneazd Cote-Rotie sau Hermitage, ale ciror vinuri sunt pre-
parate din aceastd varietate picantd si compacti. Cel mai faimos producitor
de Cote-Rotie este Marcel Guigal. Singurele sale vinuri de podgorie, La
Mouline, La Landonne si La Turque, au crescut faima acestui strugure la
niveluri inimaginabile. Cu aceastd proprietate, partea de nord a Rhone-ului
are un nou rost in viati, iar Syrah, asa cum si trebuie si fie, se afli in cen-
trul atentiei. De asemenea, Syrah este si unul dintre constituenti in ames-
tecul vinurilor din sudul Rhéne-ului, ca de pilddi Chateauneuf-du-Pape.
Languedoc si Roussillon folosesc si ele aceastd varietate find cu rezultate
bune si, in prezent, rivalizeazi oarecum cu mult mai serioasele vinuri de
Rhoéne.

In Australia, Shiraz este o institutie. Parteneriatul siu, neverosimil
si bine-venit, cu Cabernet Sauvignon (in Franta, asta ar fi echivalat cu
combinatia profani dintre Bordeaux si Rhone) functioneazi extrem de
bine. Cel mai scump Syrah non-francez din lume vine tot din Australia,
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Penfold’s Grange. Nu este nicio surprizi faptul ci varietatea de struguri din
care se produce ,,Panta coapti“ (Cote-Rotie) se bucuri de clima fierbinte.
Barbarossa Valley din sudul Australiei este aproape sinonimi cu marele,
negrul ca cerneala, Shiraz. McLaren Vale, Clare Valley si numeroase alte
zone de pe lingi acestea produc, de asemenea, un Shiraz ametitor, de clasi
mondiald, iar dacd nu ati incercat niciodati vreunul dintre aceste trei vinuri
de top, atunci legati-vi bine cici vi vor tiia respiratia.

In afara Frantei si Australiei, Syrah este plantat in majoritatea tirilor pro-
ducitoare de vin si are un succes deosebit in California, Africa de Sud i Chile.
Americanii sunt fascinati de tot ce este Rhone, iar termenul ,Rhone Ranger“ e
folosit pentru a descrie atasamentul unor oameni a ciror dragoste este atat de
puternicd incit planteazi varietiti de Rhone necunoscute in pimantul rezer-
vat pentru Cabernet Sauvignon si Merlot. Africa de Sud este cea din urmi
tard care, cu adevirat, ridicd temperatura cu aceastd varietate. Paarl, Swartland
si Wellington par a fi locuri ideale pentru acest strugure iubitor de soare si,
cu bogate recolte la activ, citeva dintre cramele de frunte demonstreazi ci au
inteles, intr-adevir, complexitatea acestui strugure.

In sfarsit, mergem in Chile. Chilienii par si aibd o fixatie pentru
Cabernet si Merlot de prea mult timp, iar acum isi dau seama ci Syrah este
o varietate de strugure rosu importanti, cu o bazi de clienti loiali si insetati.
Unele dintre vinurile super cuvée care apar arati, intr-adevir, foarte bine.

Grenache/Garnacha

Cu toate caracteristicile de la ciresele de un rosu intunecat pini la
fructele negre, Grenache are, deseori, in aroma sa un element de verdeata,
nu diferit de fumul dulceag de pipa. Este un alt strugure rosu Rhone care
se situeazd in Topul meu 20, cel mai oaches si aspru vir al Syrah-ului. Unde
Syrah adori si plece singur la vinitoare — asasinul —, lui Grenache ii place
sd aibd ceva companie — partida de vinitoare.

Grenache reprezinti cantitatea de bazd a majorititii amestecurilor din
sudul Rhone-ului. Poate lua la bord pani la doisprezece tovarisi intr-un
Chiteauneuf-du-Pape, dar ii place mai ales sd se bizuiascd pe Syrah si
Mourvedre, prietenii sii de nidejde. Din picate, Grenache este o varietate
mult abuzati pe piata angro din sudul Frantei, deoarece se coace la timp si
furnizeazi un ocean de vin ,de casi“ pentru consumul in baruri. Joacd un
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rol similar in Spania, unde este numit Garnacha si e plantat pe suprafete
intinse. Garnacha atinge culmea buchetului in parteneriat cu influentul
Tempranillo (despre care voi vorbi mai tarziu). Aceastd combinatie di cel
mai renumit vin rosu al Spaniei, Rioja. In toate cazurile, Grenache este
o varietate cu miez, asprd, care lasi garda jos, cu adevirat, numai in rosé,
cand, in baza continutului de alcool neobisnuit de inalt, poate fi consi-
derat drept ,iubita gangsterului®. Alt stil de vin bazat pe Grenache care
mai meritd ciutat este reprezentat de vinurile bogate, cu aromi de tort
de Criciun, in stilul vinului de Porto, Banyuls si Maury. Acestea doud
sunt vinuri alcoolizate, aidoma vinului de Porto, dar nu in acelasi grad si
se gasesc in sudul indepirtat al Frantei, in apropiere de Perpignan. Este
posibil ca aceste vinuri si fie unica explicatie a jucitorilor de rugby din
acel colt al Frantei.

Australia a adus Grenache in acelasi timp cu Shiraz si cei doi vechi
camarazi sunt deseori combinati pentru alcituirea unui vin care si imbine
maturizarea Lumii Noi cu loialitatea si statornicia Lumii Vechi. Cumva,
Shiraz primeste toate elogiile, dar Grenache este cel care se ocupi din plin
de munca de teren. Veti vedea GSM, MGS, GMS, dar rareori MSG (din
anumite motive!) pe sticlele de vin australiene, ficAindu-vd cunoscut fap-
tul ¢ cei trei vechi camarazi Grenache, Shiraz si Mourvedre (sau Mataro,
cum il numesc unii) isi dezviluie magia in sticli.

California se amuzi cu Grenache in forma sa roz, aseminitoare vinului
de Porto, neludndu-le prea in serios, insd Grenache, de reguli, joacd rolul
de sustindtor in numeroase amestecuri mature de stiluri de Rhone rosii.
Strugurele Grenache apare si in America de Sud, ajutand alte varietiti prin
sustinerea structurii si prin prezenti, si nu are nicio problemi in a se adapta,
cici nu este strdin de clima fierbinte. Alt loc care foloseste Grenache cu
succes este Sardinia. Aici, deghizarea este cunoscutd drept Cannonau, iar
vinul poate fi gisit in toate pizzeriile.

Gamay

Strugurele are aromid de banana si de guma de mestecat in vari-
antele ieftine, dar de piper si de mure la sticlele scumpe. Fiecare sti-
cld de Beaujolais este ficutd sutd la sutd din Gamay si, datoritd acestui
fapt, ati putea gandi ci Gamay e jokerul din pachetul meu de cirti. Nu
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este insd asa, cici personal, consider cid e o varietate superbd din care se
fac vinurile rosii cele mai subestimate si de cea mai mare valoare din-
tre toate. Inainte de a vi lisa luati de val, precizez, totusi, ci afirmatia
mea nu inseamni ci toate sticlele de Beaujolais sunt neapirat delicioase
(ori cd oferd o valoare deosebitd pentru banii dati pe ele) — departe de
mine aga ceva.

Vinurile Beaujolais fine — si prin asta mi refer la cele de calitate seri-
oasd, imbuteliate pe domeniu —, acoperid o gami gustativi care variazi
de la delicatetea sucului de vard din capsuni, pani la un amestec robust,
hibernal de cirese negre si piper. Cele mai bune se vand la acelasi pret ca
un Bourgogne Rouge de calitate medie, deci au o valoare destul de mare.
Din picate, Beaujolais-ul prost, mai ales cel doldora de chimicale din
supermarketurile frantuzesti, e doar cu ceva mai de soi decat bauturile
roz slab alcoolizate, gata preparate, dititoare de dureri de cap. Inocentul
strugure Gamay s-ar putea sd fie vinovat pentru aceastd diversitate de
fatade, dar nu este vina strugurelui. Lauda sau vina e a producitorilor
de vin care transformd acest strugure in oricare stil li se potriveste lor
mai bine (calitate superioari sau castig rapid). Singurul motiv pentru a
continua si bei Beaujolais bun este faptul ci te face sd zambesti.

Vinurile Beaujolais nu necesitd o reald concentrare, ele nu nece-
sitd ,efort intelectual (le iubesc), cici sunt pline de arome proaspete
de merisor cu aciditate plind de viatd si, practic, fird pic de acid tanic.
Regiunea Beaujolais este inchisi in spatiul dintre Burgundia si nordul
Rhoéne-ului, iar vinurile au un gust pe masurd. Au un caracter suculent,
cu o undéd de condiment aspru. Nu au nevoie si fie tinute mult timp in
pivnitd; de fapt, ele cer si fie baute in secunda in care ajung pe rafturile
magazinelor. La urma urmei, rareori costd mult si completeazd méanca-
rea intr-un mod minunat (vedeti capitolul ,Vinuri si méncaruri®).

Gamay mai este plantat si in zona Touraine din Valea Loarei, unde
dd un vin rosu gata si stingd setea. Acest stil e preferat in braseriile
din Paris si este deseori servit ca echivalentul lor pentru vinul de casi.
Motivul, si sd nu vi certati cu vreun patron de restaurant parizian, este
acela cd sunt foarte putine vinuri din Franta care se pot consuma ime-
diat, oferind o calitate constantid la preturi accesibile. Memorati numele
citorva sate din Beaujolais, iar mai tirziu in carte veti gésiti lista unor
producitori de nidejde. Sincer, imi veti multumi.
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CarrTOLUL 2

Cultivarea strugurilor si producerea vinului

Ei bine, intr-adevir, este simplu. Gisiti o podgorie, cultivati si culegeti
cativa struguri, ii presati, ii ldsati la fermentat — zahirul se transforma in
alcool — ambalati rezultatul in sticle, ez voi/a, vinul. Suni usor, atunci de
ce atita agitatie? Prepararea vinului ar trebui si fie un proces relativ sim-
plu. Adevirul este ci fiecare dintre acele etape este ceva mai complicatd
decat v-ati astepta. Deoarece doud podgorii nu sunt la fel si existd mii de
varietiti de struguri, este crucial si luati, inainte de toate, o decizie cu pri-
vire atit la locatie, cit si la varietate. Cand sunteti pus la punct cu toate —
v-ar putea lua trei sau patru ani — veti avea de luat mai multe decizii cu
privire la cum si produceti vinul visurilor dumneavoastra.

In acest capitol, vi voi purta prin procesul de alegere a locatiei podgo-
riei, viticulturi (cresterea strugurilor) si vinificatie (alchimia transformarii
strugurilor in vin). Acest capitol ar trebui sd v convingi ca, inainte de a
deschide in grabi sticla, si vd ganditi de unde vine continutul sticlei si ce
anume a participat la crearea lui.

UNDE iN LUME

Cele mai multe dintre regiunile de vin din lume sunt situate intre lati-
tudinile 30 si 50, atit in emisfera nordici, cit si in cea sudicd. Asta din
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cauza faptului cd, dincolo de aceste doui zone, este fie prea cald, fie prea
rece pentru ca vita-de-vie si dea struguri din care si se poatd face vin.
Intre aceste doui limite existd terenuri intinse care ar putea, din punct de
vedere teoretic, si fie folosite pentru podgorii, dar mai exista si alti fac-
tori ce trebuie luati in considerare.

Deoarece vita-de-vie este o plantd, teoretic ea poate fi cultivata ori-
unde, dar imaginati-vi cd v duceti la o floririe din localitate si cumpirati
o tufi de trandafiri. In gridina dumneavoastrd sunt diferite locuri unde
ati putea-o planta — ati putea chiar s-o ddruiti unui prieten pentru gridina
lui —, dar un lucru este cert: trandafirii cresc mai bine in locuri speciale,
iar griadinarii cu experientd s-ar pricepe mai bine si aleagd acel loc decit
ar face-o un novice. La fel ca trandafirii, vita-de-vie este foarte mofturoasi
cu privire la locul unde este cultivati. Tot ca trandafirii, este de tipuri
diferite, fiecare cu propriile preferinte si caracteristici — care sol este mai
bun, cit de mult soare este necesar, ce fel de drenare trebuie si ce stil de
spalier este esential pentru o buni inflorire. Destul cu aceastd analogie,
deoarece vita-de-vie este cu mult mai dificil de crescut decit trandafirii
si, de asemenea, recolta rezultati e mult mai buni la gust.

Cei mai importanti factori care afecteazi cresterea viilor sunt locatia,
clima si conditiile din sol.

Locatie inseamni tara, regiunea, subregiunea, zona si parcela exacti
de pimant pe care se afli podgoria. In Lumea Veche, unde majoritatea
arealelor podgoriilor din regiune au fost cartografiate cu mii de ani in
urmi, se poate vedea unde anume sunt situate cele mai bune locatii pen-
tru cresterea vitei-de-vie. In majoritatea suprafetelor din Lumea Noui,
unde regulile care guverneazi ce anume si unde se cultivi au tendinta de
a fi mai putine, noile locatii cu podgorii risar in fiecare zi: unele de suc-
ces, altele nu chiar.

Deasupra solului, in locul unde se afld podgoria, intrd in joc numerosi
factori. Aspectul sau topografia podgoriei se referd la unghiul pantei sale.
O podgorie plantatd pe o coastd de deal va absorbi mai multd lumini de la
soare decit o podgorie plantati pe un teren orizontal. In general, cultivarea
podgoriilor in pantd nu numai ci oferd o mai buni captare a soarelui, dar
permite si o mai bund drenare decat terenurile plate. Cu toate acestea, nu
toate pantele, in regiunile cu podgorii, sunt cultivate. In emisfera nordici
sunt alese pantele dinspre sud, deoarece maximizeazi numirul de ore in
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care soarele lumineazi vita-de-vie. In emisfera sudici, pantele indreptate
spre nord sunt deseori favorizate, asta dacd nu cumva strugurii preferd o
climi putin mai ricoroasi. Orientarea randurilor joacd si ea un rol impor-
tant, dacid trebuie si concentreze razele de soare spre vita-de-vie pentru
cit mai mult timp posibil sau, in tirile mai fierbinti, s evite o parte din
razele soarelui in timpul zilei. De asemenea, este important si se deter-
mine din ce parte bat vinturile dominante (pentru a le proteja impotriva
daunelor produse de vant si a se asigura ci vita-de-vie se usuci dupi vije-
lie — ca rufele spilate si intinse pe o franghie), unde risare soarele si unde
apune, si de a tine cont daci vita este plani, viluritd pe dealuri sau pe o
coastd de deal abrupti. Toate aceste aspecte vor fi luate in considerare cand
se va hotiri directia de orientare a rindurilor de vitd-de-vie.

Altitudinea la care este situatd vita-de-vie poate avea un efect asupra
strugurilor. Cu cit este mai mare altitudinea, cu atat mai ricoroase vor
fi temperaturile, mai ales noaptea, si cu atdt mailung va fi intervalul de
crestere pentru struguri. Podgoriile la mari altitudini merg in tinuturile
cu climi caldi, cici astfel scapd de cildura parjolitoare, dar acestea nu
sunt atat de bune in regiunile cu climad rece. Din acest motiv, numeroase
podgorii din nordul Europei tind si aibd pomi pe varful dealului, cea
mai buni parte pentru podgorie fiind partea de mijloc a pantei. Viile nu
numai ci au tendinta de a fi ferite de actiunea directd a soarelui, dar sunt
si mult mai predispuse la inundatie si inghet. De asemenea, au calitatea
de a fi prea fertile, permitand cresterea recoltelor inferioare. Numeroase
podgorii sunt plantate pe pantele viilor rurilor. Rhone, Mosela si Loara
sunt doar cateva. Aceste tinuturi sunt ideale cu conditia ca panta si fie
orientatd in directia buni, deoarece se bucuri de un avantaj in plus, acela
al reflectirii razelor de soare din api.

Nu putem influenta climatul i, de aceea, trebuie s incercim si ale-
gem unul bland, inainte de a alege locatia pentru podgorie. In functie de
varietatea de struguri aleasd, deoarece unele necesiti mai mult soare decit
altele, climatul ideal trebuie si fie o vard lungi si caldi, care si permiti
strugurilor sd se coaci lent si uniform, expusi soarelui uscat pani la tim-
pul culesului in toamna. Iarna poate fi destul de rece, cici viile pot si
reziste la =20 °C, desi acest lucru ar fi privit ca extrem. Viile, ca majori-
tatea plantelor cu fructe, petrec lunile de iarni hibernind in asteptarea
soarelui de primivari.
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Din picate, lucrurile nu se petrec, intotdeauna, astfel. Ganditi-vi
numai la ultima oard cand v-ati dus in strdinitate ca si schiati cand nu
era nici urmi de zdpadi, si navigati cind nu era strop de vant si si faceti
bii de soare acolo unde a plouat non-stop o jumitate de luni. Vremea este
cea care detine controlul in aceastd etapd a fabricirii vinurilor si n-aveti
decit si profitati la maximum de conditiile date (asa cum sunt convins
cd la fel ati spus in timp ce vd ghemuiati, inghetind, sub o umbreld de
soare de pe plajd).

Indeosebi in perioadele deosebit de vulnerabile, ca inflorirea sau coa-
cerea, inghetul si vanturile puternice pot prejudicia recolta si chiar s o
pustiascd de flori sau struguri. O inflorire inegald, datoratd unui frig sau
unei ploi, poate cauza dezvoltarea partiald a strugurilor care nu sunt buni
pentru vin. Una dintre problemele cele mai rele este ploaia in perioada
culesului. Viile pot, dacid au de unde, si absoarbi toatd apa intr-un timp
foarte scurt, si strugurii rezultati vor fi aposi, lipsiti de putere si de aroma
specificd varietatii. Vremea ploioasi poate duce la mucegiirea vitei-de-vie
si, In lipsa unei adieri de vant care s usuce viile, acest lucru va duce la o
recoltare imperfecti.

Vita-de-vie are nevoie de cildurd — o medie anuald de circa 15 °C
si are nevoie de soare pentru fotosintezd — 1.500 de ore in perioada de
crestere este perfect.

De asemenea, are nevoie de api — fie cd aceasta vine din cer sau este
adusd cu ajutorul irigatiilor, o viti-de-vie necesitd aproximativ 800 mm
de api pe an.

Cind deasupra solului avem o listd a conditiilor ideale, suprafata de
pimant propice pentru plantarea vitei-de-vie se restringe cu fiecare minut.

Acum, trebuie si tinem seama de profilul subsolului — tipul si adan-
cimea straturilor. Profilul indicd capacitatea solului de a tine sau drena
apa si de a retine cildura. Viile triiesc prin sistemele lor de radicini: prea
uscat sau prea umed si aveti probleme. Ele agreeazi solul relativ fin pen-
tru o buni drenare si subsolul cu citeva caracteristici de retentie a apei.
Cele mai bune pistritoare de cilduri sunt solurile cu pietris, cu humi sau
cele nisipoase. Urmeazi solul calcaros, cel argilos fiind incheietor de plu-
ton. O buni conservare a cildurii este esentiald si pentru coacerea uni-
formi a strugurilor si poate compensa serile ricoroase mentinind calde
ridicinile viei.
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CarrTOLUL 6

Regiunile de vin din lume

Acesta este un capitol masiv si unul asupra ciruia sper ci veti reveni
de mai multe ori pentru a gisi mai multe domenii, crame si proprietiti
cu care sd vid provocati si sd va rasplititi papilele gustative. Numai tre-
cand vinurile in revistd si cerdndu-le musafirilor dumneavoastrd si ghi-
ceasci care sunt acestea, veti putea, cu adevirat, si vi largiti cunostintele
cu privire la complexa dietd a vinului. Acest capitol este cheia — folositi-1!

ARGENTINA

Existd o regiune-cheie in Argentina unde sunt ficute o vastd varie-
tate a celor mai bune vinuri — Mendoza. Aici este locul unde puternicul
strugure rosu de Malbec isi face treaba de minune. De fapt, aici este locul
unde creste cel mai bun Malbec din lume. Varietatea indigend Bonarda
apare si ea in peisaj, ficaind suculente, deloc scumpe, dar interesante vinuri
rosii de afine-inmuiate. Bineinteles, vestitele robuste Cabernet, Merlot si
Syrah pitrund, de asemenea, la aceastd petrecere. Tempranillo, varieta-
tea Rioja, iubeste climatul fierbinte al Argentinei. Soiul alb, favoritul local
Torrontes, face vinuri albe picante, natural acidulate, ce se beau devreme.
Directe si ieftine, acestea sunt niste vinuri de petrecere extraordinare.
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Chardonnay si o multime de alte varietiti mondiale sunt, de asemenea,
plantate, dar nu m-as aventura mult in afara pistei in cdutarea acestor
vinuri. Sfatul meu este si folositi Argentina pentru cele trei care i se potri-
vesc cel mai bine — Malbec, Bonarda si Torrontés, pentru c¢i sunt unice pe
scena mondiald. Daci trebuie si beti Cab, Chard sau oricare alt strugure
international, rimaneti la domeniile de mai jos si ar trebui sd vi bucurati
de un stil de vin ,Lumea Noud“ admirabil (deseori lipsindu-i adevirata
autenticitate regionald). Argentina a progresat mult in ultimul timp, iar
vinurile rosii ,carnivore®, complete sunt in mod cert domeniul ei forte. In
timp ce multe pot pirea aspre, putin prea vartoase si cu aromi de stejar
prea puternici, aceastd retetd, n-am nicio indoiali, va fi rafinati in viito-
rul apropiat. Cuplati asta cu citeva fluxuri de investitii serioase ce inunda
tara si cu o manid de producitori de vin isteti, si lucrurile aratd bine. Cu
terenuri si mind de lucru ieftine, soare si sol perfecte, existd tot ce este
nevoie pentru asta. Fiti atenti la acest spatiu — existd deja citeva vinuri de
primi calitate acolo si vor mai apidrea din ce in ce mai multe in curand.

Cei mai buni producatori sunt: Anubis, Argento, Bodega Noemia de
Patagonia, Catena Zapata (Catena), Clos de los Siete, Familia Zuccardi (La
Agricola), Finca EL Retiro, Norton, Santa Julia, Terrazas, Valentin Bianchi
si Weinert.

AUSTRALIA

Cilitoresc in Australia de doud sau trei ori pe an, atat de cruciali este
productia de vin a acestei tiri pentru magazinele de vinuri din intreaga
lume si, mai important, pentru propriile mele notite (si consum!). Australia
este furnizorul de vinuri numérul unu pentru Marea Britanie — o realizare
remarcabild intr-o perioadi foarte scurtid de timp. Aceastd afacere colosald
este condusi de milioane de lizi de vinuri, dintre cele mai robuste (rapor-
tul pret/calitate), din lumea intreagd. Acestea sunt ficute de citre unele
dintre cele mai profesioniste si mai mari mirci — Jacob’s Creek, Hardy’s —
de pe planeti. Ca rezultat al acestui succes, Australia are o bazd uimi-
toare de unde sd lanseze, citre consumator, vinuri mult mai serioase si
mai interesante. Aceasta trebuie si fie, cu siguranti, urmitoarea etapd din

140



Marele Plan. Rezervarea unui loc in listele de vin ale restaurantelor de lux
si atdtarea iubitorilor de vin peste limita psihologici a celor cinci lire, este
un aspect de maximi importantd. Odati ce iubitorii de vin experimen-
teazd vinurile fine din Australia, sunt convins ci nu vor privi inapoi. Cred
ci vinurile grozave din Australia incep de la doar 6,99 lire in rafturile din
Marea Britanie — ceea ce este cit se poate de impresionant. Foarte putine
tiri din lume au o gami atat de larga de stiluri si calititi ale vinurilor pe
care Australia o are la acest pret, iar dacd urcati peste pragul de zece lire,
sunt convins cd veti fi si mai impresionati. Cu toate acestea, in fruntea lis-
tei tot Franta este cea care detine suprematia — sampania de prestigiu, vinul
rosu de Bordeaux si cel rosu de Burgundia sunt trei domenii care domina
mintile oamenilor. Australia face sampanie buni, vinuri Cabernet gro-
zave, Pinot Noir intr-o continui crestere a elegantei, dar este putin pro-
babil si le nelinisteascd pe Dom Pérignon, Chateau Latour si Domaine de
la Romanée Conti cat timp voi trii. Acestea fiind spuse, dacd puneti cea
mai buni varietate de Rhone si o comparati cu Shiraz-ul sau cu amestecu-
rile de Shiraz din Down Under, sau, la fel de bine, dacd comparati citeva
dintre vinurile albe de top din Burgundia cu un Chardonnays australian,
veti fi de-a dreptul uluit. Sauvignon Blanc este perfectionat, Semillon este
deja acolo si, daci vi intereseazd in mod serios Riesling, atunci v-ati asi-
gurat un bilet intr-o cilitorie memorabild. Consider ci Riesling-ul aus-
tralian este una dintre categoriile cele mai tari din lume.

Toate acestea laolaltd mi fac sd fiu incontinuu uimit de lirgimea, cali-
tatea si varietatea de vinuri oferite de aceastd tard idilici. Cum reuseste
acest lucru? Rispunsul este ci existd o inclinatie si o determinare a pro-
ducitorilor de vinuri din Australia care este absolut invioritoare. Pentru
a-si vinde vinurile, sunt obligati s cildtoreasci in toatd lumea. Setea lor
de cunoastere fatd de cultura culinari si a vinurilor din intreaga lume este
absolut insatiabild si, ca rezultat, vin acasi cu capul plin de idei, pe care
le implementeazi imediat si fac, in consecintd, vinuri din ce in ce mai
bune. Niciieri in lume nu vdd o asemenea foame pentru imbunititire si
dezvoltare.

Moda actuald in Australia este aparitia vinurilor din climate mai reci.
Aceasta intruchipeazi tactul si eleganta (copiind modelele din Lumea
Veche), asa cid puteti incepe sd vi luati la revedere de la marile, exagera-
tele, Chardonnay tratate in butoi din stejar, din trecut. Chiar si faimoasele,
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uriasele, vinuri rosii porto din Barossa Valley sunt lisate la urmi in favoa-
rea unor niveluri mai scizute de alcool, in incercarea de a scidea influenta
butoaielor asupra vinurilor rezultate. Cind regiunile de vinuri vechi de
secole precum Barossa ascultd, puteti fi sigur ci mesajul ajunge la destinatie.

Puteti bea acum marile clase de Cabernet, Shiraz, Chardonnay si
Riesling la preturi rezonabile din aceastd utopie a productiei de vin. In
continuare, voi prezenta pe larg principalele regiuni si pentru fiecare o
listd de podgorii care nu vi vor dezamigi. Beau mai mult vin australian la
mine acasd decit beau din orice alti tard, cu Franta pe locul doi. Acestea
doui alcituiesc mai mult de doud treimi din dieta mea de vinuri. Nu stricd
sd faceti si dumneavoastri la fel.

Australia de Vest

Cu un climat superb, ceva mai rece decat in restul Australiei, dar
cilduros in termeni europeni, Australia de Vest este paradisul bautoru-
lui de vin. Este impdrtitd in patru regiuni principale, cea mai fierbinte si
mai uscati fiind zona din Swan Valley/Perth Hills. Situate spre interior
fatd de Perth, mai multe ferme vinicole fac aici un vin de o buni valoare,
Houghton fiind favoritul meu. Mergeti cu masina 90 de mile de la Perth
spre sud si veti ajunge intr-o noud regiune, Geographe, care se afli putin
mai sus de faimosul sidu vecin Margaret River. Locas al citorva ferme
vinicole, aceastd regiune se afld in Bunbury, unde alegerea mea se opreste
la plantatiile de struguri Shiraz si Semillon. Vinurile de inalti clasa isi
ivesc capetele in Margaret River (170 de mile sud de Perth, in apropiere
de Geographe). Cu un climat unic, datoritid ciudatei sale forme alungite
care iese la Ocean, acesta este locul ideal in care s vi aflati in Australia
de Vest. Inconjurati de apa din trei pirti, microclimatele de aici diferd de
la foarte cald in nord la ricoros si cu vant in sud. Climatul siu este dese-
ori gresit comparat cu cel din Bordeaux, dar, asa cum o spune atat de eloc-
vent Denis Horgan de la celebra fermi vinicold Leeuwin Estate: ,Cildura
este «pornitd» mai devreme si se opreste mai tirziu“. Aceasti regiune, des-
pre care se presupune ci ar fi rece, este destul de cilduroasi pentru a face
unele din cele mai bune Cabernet Sauvignon din Australia. Cu peste o
sutd de ferme de vinificatie in Margaret River, Australia de Vest repre-
zintd mai putin de 1% din productia de vin din tard. Acestea fiind spuse,
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din punctul de vedere al calititii, aceasta este in top cu cele mai bune si
mai frumoase regiuni din intreaga lume a vinului. Apirute la inceputul
anilor 70, majoritatea cramelor sunt situate pand in cinci mile de coasti,
in jurul diferitelor rauri ce se varsi in mare. In ceea ce priveste vinurile
albe, Semillon (si amestecuri Sem/Sauv) si Chardonnay, o duc foarte bine.
Pierro, Cullen si Leeuwin fac unele dintre vinurile Chardonnay de top ale
Australiei si, pe plan mondial, acestea sunt vinuri de o valoare fantastici.
Dintre vinurile rosii, atentia principald este acordatd Cabernetului, aceste
tipuri de vin sunt foarte ciutate. Aromele acoperi toate bazele de care se
ocupd Bordeaux, dar, cu un climat mai cilduros, recoltele tind si fie mai
de incredere si, in consecinti, vinurile sunt mult mai accesibile cand sunt
tinere. Cu rezultate foarte selecte, cele cateva domenii de top fac niste
vinuri Cabernet care stau pe aceeasi treaptd cu orice poate oferi Lumea
Noui, si poate bate orice vin rosu, mai putin esalonul de top al vinurilor
de Bordeaux. Merlot, Cabernet Franc si Shiraz.

Marea zoni de sud a Australiei de Vest contine cinci sub-regiuni speci-
ale — Mount Barker, Frankland River, Porongurup, Denmark si Albany.
Cu circa cincizeci de ferme de vinificatie, aceasta este o parte foarte activi
a Australiei de Vest, dar cu un volum mic de productie. Mircile princi-
pale sunt Riesling pentru vinurile albe si Cabernet si Shiraz pentru cele
rosii. Am gustat mostre foarte bune din fiecare dintre aceste varietiti si
citeva Sauvignon Blanc arati bine.

Mai sunt doud regiuni remarcabile in promontoriul sud-vestic al
Australiei. Manjimup are un climat continental mai mult decit Margaret
River si este, de asemenea, la o altitudine ceva mai mare. Chardonnay,
Cabernet si Merlot se comportd bine, dar probabil cu o calitate mai putin
viditd si cu o recoltd mai putin sigurd decit, si spunem, Margaret River.
Pemberton, la sud de Manjimup, este mai rece si are mai multe ploi
torentiale decit vecinul sidu, in concluzie este mai convenabil pentru Pinot
Noir si Chardonnay, precum si pentru varietitile omniprezente de Bordeaux.

Una peste alta, Australia de Vest este o regiune pe care nu trebuie si
o scipati din vedere.

Cei mai buni producatori in Australia de Vest sunt: Alkoomi (F),
Amberley (MR), Ashbrook Estate (MR), Brookland Valley (MR), Cape
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(GLOSAR

Termeni din viticultura (cultivarea strugurilor)

Administrarea boltilor — tehnici de pregitire a viei, care expun la soare frun-
zele si ciorchinii de struguri, cu scopul de a maximiza coacerea, randa-

mentul si calitatea fructului.
Altoi — este un butas de vitd fructiferd (grefd) ce se altoieste pe rizom.

Altoire — procesul de cuplare a doud buciti de plantd pentru a obtine o sin-
gurd vitd, de reguld o varietate specificd de strugure de primi calitate si
rezistentd la boli, si rizom potrivit solului. Este esentiali evitarea pier-

derilor cauzate de Phylloxera care triieste in sol.

Biodinamica — biodinamismul este un mod de viatd precum si un ghid holis-
tic pentru agricultura sustenabild. Recunoscand faptul ci solul insusi
triieste si cd vitalitatea acestuia este cea care sustine si influenteazi cali-
tatea si sdndtatea viilor, fermierul biodinamic acordi la fel de multi atentie
pamantului, lunii si ciclurilor acestora, si sinititii solului, deoarece acesta
di viilor hrana ultraorganicid. Podgoriile biodinamice produc, de multe
ori, vinuri care intrigi si, uneori, foarte serioase, deci trebuie si insemne

ceva!l

Botrytis cinerea — de reguli prescurtat botrytis, mucegai nobil sau doar muce-
gai. Aceasta este o ciupercd nedoritd (daci nu doriti sd faceti vinuri dulci)
si trebuie actionat urgent in vie pentru eradicarea ei, deoarece poate duce
la o nuantd paimantie si lipsd de culoare a vinului finisat. Daci, totusi,
sunteti dornici sd fabricati vin dulce, atunci botrytis este prietenul dum-

neavoastrd. Ataci ciorchinii si triieste cu apa din struguri. Rezultatul
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este un ciorchine inspdimaéntitor, cu aspect piaros, dar unul care are un
nivel de zahir foarte concentrat. Asta inseamni cd, dupi presare, strugu-
rii vor fi superdulci si ideali pentru a fabrica vinuri de desert ametitoare.

Termenul franguzesc este paurritun’ noble.

Cépage — termen din francezi pentru o varietate sau varietiti de struguri
folositi intr-un anume vin. Cand acesta este gustat, s-ar putea pune intre-
barea ,Ce anume este acest cépage? Rispunsul ar putea fi ,Sauvignon
Blanc® pentru un Sancerre alb, invioritor sau ,Este un amestec de Syrah

si Grenache® pentru un Languedoc ce merge la inimi etc.

Clonare — selectionare specifici a vitei dintr-o varietate de struguri, dezvol-

tatd prin tiiere sau printr-un mugure de la o singuri vitdi-mama de succes.

Cloroza — este o dereglare a vitei-de-vie cauzati de deficientele de fier ale
solului, care duce la o lipsd de clorofild, frunzele pierzindu-si culoarea
verde si devenind galbene.

Coulure — termen din francezi referitor la un fenomen natural care face ca
florile sau boabele mici sd cadi de pe plantd dupa inflorire si care duce la
obtinerea unei recolte scizute. De reguli, este cauzati de conditiile cli-
materice adverse (vreme rece si umedi care reduce procesul de fotosin-
tezd), boald sau lipsd de minerale in tesutul vitei ce face ca tulpinile si

se ofileasci.

Cules verde — este un proces care reduce numirul de ciorchini de pe viti,
prin tiierea acestora si aruncarea lor. Obiectivul este acela de a sacrifica
citiva struguri, cit suporti fiecare vitd, ducind astfel la cresterea ener-
giei sia concentratiei aromei in ciorchinii rimasi. Poate pirea o pierdere,

dar diferenta obtinuti in aroma vinului ce rezultd poate fi semnificativi.

Cules tarziu — vii care sunt culese mai tarziu decat in mod normal, cu sco-
pul de a obtine struguri foarte copti pentru a face vinuri albe intens seci,
vinuri rosii tari si vinuri dulci.

Desfrunzirea — se face fie cu ména, fie cu masina si este un proces prin care
frunzele sunt indepirtate din jurul zonei in care cresc fructele (unde
atirnd ciorchinii), altfel incat si ducid la cresterea circulatiei aerului si
expunerii directe la soare. Acest lucru scade probabilitatea de producere
a putrezirii si faciliteazd coacerea. Nu se recomandi in zonele cu clime

foarte fierbinti, cdci ar duce la arderea ciorchinilor.
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Eutypa — este o ciuperci ce face si mucegiiascd partea lemnoasi a viei.

Deseori cauzati de rinile accidentale din timpul tiierii vitei.

Ferment — praful de pe struguri este drojdie silbatici si poate impulsiona
fermentatia cind strugurii sunt zdrobiti. Unii producitori de vinuri folosesc

acest proces natural, in timp ce altii preferi si foloseasci drojdie de cultura.

Legarea fructului — este procesul care are loc dupi inflorire, cand florile

polenizate incep si formeze boabe.

Gaiina si puiul — termen folosit pentru dimensiunile neregulate ale boa-
belor din acelasi ciorchine, cunoscut si sub denumirea din francezi,
Millerendage. Este cauzat de vremea asprid in perioada infloririi. Poate
cauza reducerea substantiali a recoltei, dar, in acelasi timp, poate con-

centra aroma existentd in perioada culesului.

Guyot — este un sistem de pregitire numit dupd Jules Guyot. Fie Guyot unic,
fie Guyot dublu, se referd la numirul de listari dirijati lateral, din care
rdsar mugurii.

Hectar (ha) — unitate de misuri a suprafetei podgoriei, echivalent cu 10 000

de metri pitrati sau 2,47 acri (ori aproximativ 1,5 terenuri de fotbal).

Hectolitru (hl) — 100 de litri.

Irigare — este stropirea viilor cu api cind nu existd suficienti ploaie — o stiinti
foarte desteaptd, care poate duce la obtinerea celor mai bune vii. Este
interzisd in unele parti ale lumii.

Irigare prin scurgere — sistem de stropire cu apd care permite cantitigilor

de api sid cadi pe sol, prin intermediul un sistem de tuburi din cauciuc.

Inflorirea — proces ce are loc inainte de polenizare, care duce la legarea
fructului. Are loc, de reguli, la doud trei luni de la aparitia mugurilor.

Ruga‘gi—vi pentru vreme buni.

Inmugurirea — este momentul in care apar primii muguri, primivara.
Principala griji, in aceastd perioadd este inghetul, deoarece acesta vi

poate deteriora recoltele. Ceasul ticidie — sunt circa opt luni pani la cules.
Microclimat — climatul exact al podgoriei sau al unui grup de podgorii.

Monopole — termen in francezi folosit pentru o podgorie ce are un singur

proprietar — folosit in Burgundia.
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Mucegai cenusiu — este o infectie a vitei, cunoscuti si sub denumirea de pour-
riture grise. Este diabolicul frate mai mare al Botrytis cinerea care dis-
truge pielita strugurilor si are ca rezultat putrezirea strugurilor, acestia

nemaiputind fi folositi la producerea vinului.

Mucegai negru — este o boali ce se manifestd cind vremea este umedi. Daci
vantul nu usucd ciorchinii dupi infectie sau sunteti prea inceti in luarea

de misuri, puteti pierde pani la 80 la sutd din recoltd — dezastru.
Mucegai nobil — vezi Botrytis cinerea.

Mucegaiul pufos — cunoscut si sub numele de Peronospera, este o ciuperci ce
afecteazi viile, mai ales in verile umede. Folositi zeama bordeleza pen-

tru tratare.
Oculatie — este procesul de altoire a unui singur mugure pe un singur rizom.

Oidium — o alti ciupercd, cunoscutd sub numele ,mucegai fiinos®. Spre deo-
sebire de celelalte epidemii de ciuperci, aceasta nu are nevoie de umiditate
pentru a prospera. 1i plac boltile umbrite si nu ii place lumina directi de
la soare. Stropiti cu sulf, var nestins si apd pentru a o controla, sau o altd

modalitate este aceea de a reteza sau smulge frunze si de a deschide bolta.

Parguiala (Veraison) — moment din anotimpul de crestere, cind boabele mici,
tari, verzi se transformi in struguri mai mari, mai catifelati, de culoare

rosie sau galbend. Acesta este inceputul perioadei de coacere.

Perdeaua dubla Geneva — este o tehnicid de pregitire prin care bolta este
impirtitd in doud ,,draperii“ ce atdrni, maximizind efectul soarelui. Este
folositor in podgoriile cu siruri largi de vie, care au sol viguros, dand ast-

fel calitate inaltd si randament ridicat.

Phylloxera vastatrix (Filoxera) — un piduche parazit care se hrineste din
rizomul corzilor de Vitis vinifera. A cauzat daune devastatoare in podgo-
rii pe la sfarsitul secolului al XIX-lea. Altoirea viilor vinifera pe rizomii
de Vitis lambrusca din America a impiedicat ulterioare daune, deoarece

acesti rizomi sunt rezistenti.

Pregatire — structura pe care o viti-de-vie este incurajati si creascd, cu scopul
de a maximiza calitatea ei si cantitatea de recoltd. Dubla draperie Geneva,
Lenz Moser, Pocalul, Cordon de Royat, Espalier, Guyot, Lyre, Pergola,

Scott Henry, doud siruri Te Kauwhata si Tendone sunt doar cateva.
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Productivitate — cuvint ce se referd la cantitatea de struguri sau vin, produsi
de o podgorie. Ca de pildi: productivitate ridicatd = o recoltd bogati, si
productivitate scizutd = o recoltd siraci si probabil concentrati, in functie
de densitatea vitei-de-vie (numirul de vite pe o suprafatd determinatd).
Ce inseamni ,productivitatea“? ,Circa 50 de hectolitri la hectar.” Acesta
este un calcul folositor practicat de citre producitorii de vin cu privire
la cantitatea de vin obtinutd de pe suprafatd standard a unei podgorii.
Productivitatea poate fi misuratd in tone per acri. In acest caz este vorba
de misurarea greutitii strugurilor culesi si nu despre cantitatea de vin
rezultati. (Media este o tonid/acru = 17,5 hl/ha.)

Rizom — planta ce formeazi sistemul de rddicini, sub pdmént, a vitei, pe care

este altoitd (grefatd) varietatea de fruct (altoi/vlistar).

Taierea — este o combinatie de aranjare a vitei, prin controlarea cresterii
si concentririi calititii fructului acesteia. Se realizeazi prin curitarea
atentd, cu foarfeca manuali de vitd sau cu ajutorul unor dispozitive, a

frunzelor, a lemnului sau a strugurilor.

Terroir — cuvint din francezi ce cuprinde toate caracteristicile unei anumite
podgorii, ca de pildd microclimat, sol, drenare, altitudine, aspect, expu-
nere si pantd, intr-un singur termen. Intr-adevir, un concept complex
care este celebrat de citre acei care cred ci il inteleg pe deplin si refu-
zat de citre cei care nu il inteleg. Teoretic, fiecare podgorie ,are® zerroir.
Problema principald este dacd o poti sesiza in vin. In mod inevitabil,
vinurile cele mai bune din lume isi au gustul din locul din care vin, asa

ci ele, prin definitie, au gustul respectivului zerroir.

Tri- implicat in culesul strugurilor ce au botrytis, un ,tri“ este unul dintr-o
serie de drumuri prin podgorie, culegind numai ciorchinii care sunt gata
sd fie culesi si lisindu-i pe ceilalti pini cind ating coacerea optimi.
Cronofagi si costisitoare, aceastd tehnici este rezervati, de reguli, celor

mai fine vinuri dulci.

Triere — este o proceduri de sortare a strugurilor culesi pentru depistarea
boabelor necoapte din ciorchini pentru a fi aruncate. Aceastd operatiune
se face pe o terasd sau pe o bandi transportoare, si este esentiald daci

intentionati si faceti vin de primi calitate.
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